








Partie supérieure 5. Chapiteau
Partie inférieure

Tasse a mesurer

Manuel d'utilisation

Pob=

-—

. Trouver 2 piles (AAA) (Vendu séparément)
Ouvrez le couvercle de la pile sur la base du chapiteau (figure 1). ' H

g

Mettez les deux (AAA) piles dans le compartiment a piles.

Observer les polarités +/- comme indiqué sur I'extérieur du
compartiment des piles.

4. Remettez le couvercle.

5. Finalement, tournez le commutateur ON et votre chapiteau est prét
a aller.

v
piles
6. Regarder a la page 6 pour les avertissements a propos des piles

importantes.

g

1. Placer la partie inférieure de I'appareil sur une surface plate et stable.

2. Abaisser les pattes d’appui a I'avant et a I'arriére de I'appareil comme le montre la figure 2.

3. Entenant la partie supérieure inclinée a un angle de 45°, déposer sa partie creuse sur les pattes d’appui de
la partie inférieure. (figure 3)

4. Descendre lentement la partie supérieure jusqu’a ce que le support arriere s’enclenche, comme le montre la
figure 4. Vérifier que la partie supérieure est solidement fixée avant de la relacher.

5. Finalement, mettez le chapiteau en place comme démontrer dans figure 5.

figure 2 figure 3 figure 4

REMARQUE : Toujours laisser I'appareil refroidir avant de le ranger.
Retirer délicatement le dessus de la machine popcorn pour le ranger:

1. Incliner la partie supérieure a un angle de 45° pour la détacher de la partie inférieure, comme montré dans la
figure 6.

. Remonter les pattes d’appui a I'avant et a I'arriére, comme montré dans la figure 7.

. Enrouler le cordon a I'endroit prévu sur le fond de I'appareil.

. Placer la partie supérieure de I'appareil par-dessus la partie inférieure, comme montré dans la figure 8.
. Bien démonté, I'appareil occupe I'espace montré dans la figure 9.

a b ODN
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figure 6 figure 7 figure 8 figure 9

Il est recommandé de nettoyer I'éclateur a pop-corn et les accessoires inclus avant de les utiliser pour la
premiére fois. Aprés I'utilisation, essuyer I'appareil avec un linge sec et doux. Pour des instructions de nettoyage
détaillées, consulter la section sur le nettoyage a la page suivante.

Mettre I'appareil a un endroit stable prés d’une prise électrique. S’assurer que le cordon d’alimentation est a
I’écart de toute source d’eau.

1. Remplir la mesure de mais a éclater a ras bord (80 grammes/2,8 0z), comme le montre la figure 8.

IMPORTANT

a. Toujours utiliser une mesure rase (80 grammes/2,8 0z).

b. Sila mesure n’est pas assez remplie, il y aura plus de grains qui n’éclateront pas.

c. Si la mesure est trop remplie, il y a des risques que le mais éclaté brile ou fume ou que I'appareil soit
endommagé.

d. Ne pas ajouter de beurre, de margarine, d’huile ou de garniture dans la chambre d’éclatement, car cela
endommagera I'appareil.

2. Verser lentement la mesure entiére dans le trou sur le dessus de I'appareil, comme le montre la figure 9.

tasse a mesurer

figure 10 figure 11 figure 12

3. Placez un bol en dessous de I'ouverture pour permettre a pop-corn pour remplir le bol. Nous recommandons

un grand bol. (figure 12) Popcorn volera partout si votre bol est trop petit.

4. Brancher 'appareil.

5. Mettre I'appareil sous tension (ON).

6. Lorsque tous les grains de mais ont éclaté, mettre I'appareil hors tension (OFF).

IMPORTANT: Ne pas laisser I'appareil fonctionner pendant plus de quatre minutes a la fois.

7. Utiliser des gants de cuisinier ou des maniques pour retirer la mesure (si elle a été utilisée) et pour verser du

beurre ou de la margarine directement sur le mais éclateé.

REMARQUE : Si quelques grains de mais éclaté restent dans la chambre d’éclatement & la fin de I'opération,
il faut les enlever. A cette fin, saisir la partie supérieure de I'appareil et verser le reste du mais éclaté
dans le bol. ATTENTION! La piéce sera chaude! Utiliser des gants de cuisinier ou des maniques et
prendre les précautions qui s'imposent! Ne PAS mettre les mains dans la chambre d’éclatement.

REMARQUE IMPORTANTE CONCERNANT L’UTILISATION REPETEE

¢ TOUJOURS laisser I'appareil refroidir pendant 15 minutes entre les cycles d’éclatement afin d’éviter la
surchauffe et de maintenir la température idéale pour I'éclatement du mais.

« ENLEVER TOUS LES GRAINS DE MAIS NON ECLATES OU LES GRAINS ECLATES QUI RESTENT DANS
L’APPAREIL avant d’en faire éclater un nouveau lot.

e L'appareil est muni d’'un thermostat de sécurité afin de prévenir les dommages ou la surchauffe. Ainsi,
I'appareil ne fonctionnera pas s'il n’a pas refroidi pendant au moins 15 minutes.batch.
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sont pas recommandés pour cet appareil.

dans un récipient hermétique au réfrigérateur.

REMARQUES IMPORTANTES SUR LE MAIS A ECLATER
L’appareil a été congu pour toutes les marques de mais soufflé de qualité ordinaire et supérieure.
Le mais a éclater jaune donne de plus gros grains éclatés que le mais blanc.
Le mais a éclater biologique et le mais a éclater congus spécialement pour les appareils a huile chaude ne

Utiliser toujours du mais a éclater frais. Le mais a éclater plus vieux ou éventé peut briler et fumer.
Une fois que le sac de mais a éclater a été ouvert, il est préférable de I'utiliser en totalité ou de le conserver

Ne JAMAIS mettre d’assaisonnement ou d’huile dans la chambre d’éclatement. TOUJOURS assaisonner le
pop-corn apres que le lot a fini d’éclater et aprés avoir pris soin de déplacer le bol a I'écart de I'appareil.

Avant de nettoyer I'appareil, il faut absolument le mettre hors tension et le débrancher de la prise murale, puis

le laisser refroidir parfaitement.

Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau ou un autre liquide.
Ne pas essayer d’accéder a des piéces internes de I'appareil.
Pour nettoyer I'extérieur, il suffit de 'essuyer avec un linge humide. Ne pas utiliser de tampons a récurer ou de

produits nettoyants abrasifs, sous peine d’égratigner et de rayer le fini.

sous peine d’endommager I'appareil.

CHAQUE UTILISATION.

Mais soufflé classique
Faire fondre du beurre ou de la margarine, verser sur
le mais soufflé frais et remuer avec du sel.

Mais soufflé aux fines herbes

Vaporiser le mais soufflé frais d’huile végétale ou
I'arroser de beurre ou de margarine fondu. Saupoudrer
d’épices, telles que de la poudre d’ail, de la poudre de
piment du Chili, du basilic, de I'origan ou un mélange
d’ail et de fines herbes (voir ci-dessous).

Mélange d’ail et de fines herbes

Mélanger 2 c. a thé (10 ml) d’origan, de basilic et de
thym déshydratés. Ajouter 1 c. a thé (5 ml) de poudre
d’ail et de poudre d’oignon. Bien mélanger. Donne une
quantité suffisante pour 12 tasses (3 L) de mais soufflé
frais.

Mais soufflé au caramel vite fait

8 1. (2 L) de mais soufflé

1 emballage de 14 0z (396 g) de caramels (environ 48
morceaux)

2 c. a soupe (30 ml) d’eau

2 c. a soupe (30 ml) de beurre ou de margarine

Mettre le mais soufflé dans un grand bol. Dans un
autre bol en verre micro-ondable, faire fondre les
caramels avec 'eau et le beurre a puissance élevée
dans le four a micro-ondes pendant 2 a 2%z minutes,
en remuant fréquemment, jusqu’a ce que les caramels
soient fondus. Verser le mélange de caramel sur le
mais soufflé et remuer pour bien enrober chaque
grain. Laisser refroidir pendant 5 minutes environ.
Aprés s’étre humecté les mains d’eau froide, fagonner
la préparation en huit boules sur des batonnets en
bois, si on le désire.

Essuyer l'intérieur 'appareil avec un linge sec. Ne pas laisser d’eau pénétrer dans la chambre d’éclatement

Retirer toutes les piéces amovibles de I'appareil et les laver dans de I'eau chaude savonneuse APRES

Mais soufflé au fromage
Remuer du mais soufflé frais avec du parmesan frais
rapeé.

Mais soufflé a la cannelle

Vaporiser le mais soufflé frais d’huile végétale ou
I'arroser de beurre ou de margarine fondu. Remuer
avec Y4 t. (60 ml) de sucre et 74 c. a thé (1 ml) de
cannelle.

Mais soufflé au caramel classique

10 t. (2,5 1) de mais soufflé

1/3 t. (80 ml) de beurre ou de margarine
2/3 t. (160 ml) de cassonade tassée

1/3 t. (80 ml) de sirop de mais clair

1/4 c. a thé (1 ml) de poudre a pate

1/2 c. a thé (2,5 ml) de vanille

Dans un bol micro-ondable de 16 tasses (4 litres),
faire fondre le beurre a puissance maximale. Ajouter
la cassonade et le sirop de mais; faire chauffer a
puissance maximale au micro-onde de 1 a 3 minutes,
sans remuer, jusqu’a ébullition. Sortir du four a micro-
ondes en utilisant des gants de cuisinier, car le tout
sera CHAUD! Ajouter la poudre a pate et la vanille;
ajouter le mais soufflé et bien remuer. Faire chauffer
a puissance moyenne pendant une minute de plus

et remuer jusqu’a ce que chaque grain soit enrobée.
Etaler sur une plaque a biscuits et laisser refroidir
parfaitement. Briser en morceaux et conserver dans
un récipient hermétique. Ou, pendant que le mélange
est encore chaud, mais malléable, graisser les mains
et le fagonner en boules.



Ne pas mélanger différentes sortes de pile (comme des piles alcalines ou ordinaires [carbone/zinc] ou
rechargeables [hydrure métallique de nickel]).

Ne pas mélanger des piles neuves avec des piles usées. Remplacer toutes les piles en méme temps.
Ne pas recharger des piles non rechargeables.

Recharger les piles rechargeables seulement sous la supervision d’'un adulte.

Retirer les piles dés qu'elles sont épuisées et les recycler ou en disposer selon la réglementation
gouvernementale en vigueur.

Ne pas court-circuiter les bornes d'alimentation.

Utiliser uniquement des piles du type recommandé ou d’un type équivalent.

S'assurer de respecter la polarité des piles.

Garder les piles hors de la portée des enfants ou des animaux de compagnie. Si une pile est avalée,
consulter immédiatement un médecin.

Ne pas jeter les piles dans un feu; elles pourraient fuir ou exploser.

Cet appareil possede une fiche polarisée (une lame est plus large que I'autre). Par mesure de sécurité, cette
fiche s’'insére dans une prise polarisée que dans un sens. Si la fiche n’entre pas compléetement dans la prise,
inverser la fiche. S’il ne convient encore pas, contactez un électricien qualifié. N'essayer pas de contourner ce
dispositif de sécurité.
1. Un cordon d’alimentation court est fourni pour réduire le risque d’enchevétrement ou de faire trébucher quelqu’un.
2. Les rallonges peuvent étre utilisées si le cas est exercé dans leur utilisation.
3. Si une rallonge est utilisée,

A) Le calibre électrique de la rallonge devrait étre au moins aussi grand que la capacité électrique de I'appareil.

B ) La rallonge doit étre placée de sorte qu’il ne soit pas étalé sur le comptoir ou la table ou qu’il peut étre tiré par des

enfants ou faire trébucher quelqu’un.

Nous vous remercions d’avoir acheté notre distributeur. Nous sommes fiers de la qualité de nos produits et nous avons
fabriqué celui-ci selon des normes de qualité rigoureuses. Nous sommes convaincus que vous serez satisfaits de votre
achat. Cependant, si vous éprouviez un probléme avec votre nouvel appareil, vous bénéficiez de la protection que vous
offre la présente garantie. Le distributeur est garanti contre les vices de fabrication ou de matiére dans des conditions
normales d’utilisation pendant une période d'un (1) an a partir de la date d'achat par I'acheteur d'origine, a condition
qu'il soit installé et utilisé conformément aux instructions.

Si le distributeur nécessite des réparations pendant la durée de la garantie, ne le retournez pas au magasin ou vous
I'avez acheté, mais communiquez plutét avec notre centre de service a la clientéle aux coordonnées ci-dessous ou
faites-nous-le parvenir a I'un des deux centres de réparation indiqués ci-dessous. La présente garantie s'applique au
produit a partir de la date d’achat au détail. Le propriétaire doit donc conserver le recu de vente original daté. Aucun
service sous garantie ne sera effectué sans recu de vente.

Ligne sans frais : 1-877-259-7989 aide@productspec.com
www.alwaysdolce.com

Les frais d’expédition en provenance et a destination du centre de réparation sont a la charge du propriétaire.
Afin d'accélérer le renvoi, veuillez joindre 10 $ (cheque ou mandat poste) pour couvrir les frais d'expédition et de
manutention du produit. Veuillez également nous fournir une adresse de retour, la description du probléme et tout
autre renseignement pertinent quant a la raison du retour du produit.

RETOURNER A : PSI WARRANTY PSI WARRANTY
6-10 Carlow Court, c/o FTN, 2215 Kenmore Ave, Ste 100
Whitby, ON, L1N 9T7, CANADA Buffalo, NY, 14207, USA

REMARQUE : Pour assurer la protection du produit retourné, nous vous recommandons de faire appel a un service
de livraison repérable et assuré. Nous ne sommes pas responsables des avaries qui surviennent pendant le transport
ni des colis qui ne nous parviennent pas. Les produits égarés ou endommagés ne sont pas couverts par la garantie.

Voir les renseignements complets sur la garantie a www.alwaysdolce.com/warranty

“Dolce” est une marque de commerce de Product Specialties Inc. © 2009. En raison des
améliorations continués, le produit réel peut différer Iégérement de la photo.
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